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Forretter

Lakseroulade på spæde salater 
med tang, basilikum creme og 
rosenspirer

Tunmousse anrettet på sprød 
salat og garneret med rejer, 
syltet agurk og spirer

Grillede asparges med rejer i 
citruscreme, citrontang, lime og 
porrespirer 

Hjemmelavet hønsesalat på toast 
med sprød bacon, ærteskud og 
krydderurter

Klassisk rejecocktail med 
asparges, salat krydderurter og 
krydder dressing  

Hovedretter

Fyldt svinemørbrad med 
mozzarella, landskinke og bacon, 
serveres med kartoffeldúchesse, 
pastasalater med tomat og porre, 
samt sprøde salater med syltede 
urter og feta

Langtidsstegt kalveculotte med 
nøddestegte kartofler, mozzarella 
gratineret rodfrugt souffle, 
balsamicobagte beder og cremet 
flødesauce med knust peber 

Barbecuemarineret kamsteg med 
paprika stegte bådkartofler, 
ovnbagte rodfrugter og cremet 
kryddersauce 

Farseret kalkunbryst i baconsvøb 
med smørstegte kartofler, 
grønsagslasagne, sprøde salater og 
sauce 

Gl. dags oksesteg med krølfedt, 
glaserede perleløg, sauterede 
bønner og sukkerærter 
flødepeberrod i tomat, kartofler 
og skysauce

 

Desserter

Æbletrifli med råsyltede bær, 
syrlig creme og anis/
honningkaramel  

Hvid chokolademousse med 
lakrids, høvlet mørk chokolade 
og syrlig creme 

Rådhuspandekager med 
orangecreme, nøddeknas, 
kokosstrø og friske bær 

Mango Cheesecake med hvid 
choko på bund af nougat/
bastognekiks

Soft Brownie chokoladekage med 
høvlet choko og friske bær 

Sidst på natten

Skinkefrikadeller med byens 
bedste hjemmelavede 
kartoffelsalat 

Lille buffet med godbidder fra 
røgeriet, med hjemmesyltet 
garniture 

Ungarnsk gullasch suppe med 
oksekød og urter i julienne 

Natmad pr. person..... kr. 85,-

Info & priser

Priser gælder kun ved 
afhentning i Maribo.

Levering
I Maribo  Kr. 100,- 
Lolland-Falster Kr. 200,-

Konfirmation 2023
Lækre retter til din konfirmationsfest 

Folkets Hus Catering
Museumsgade 30
4930 Maribo
Tlf. 54 78 10 00
allan@folkets-hus.dk

Tlf. 54 78 10 00 · www.folkets-hus.dk

2 retter pr. person....... kr. 215,- 
3 retter pr. person....... kr. 255,-




