Forretter (Pris kr. 75,-)

Grillstegte grgnne asparges med rejer i
citruscreme, laksetang, lime og skarpe urter

Ovnbagt varmreget laks pa bund af urter med
asparges, krydderurter og basilikumcreme

Laksetatar af koldreget laks med tomat/kapers,
syltede urter, spidskal, tang og skarpe urter

Citrusmarineret oksecarpaccio med balsamico-
glace, parmesan og skarpe urter

Grillstegt jomfruhummer og reget laks pa
marinerede urter, spaed salat, asparges, rad
tang og spirer (+ 10 kr.)

Laksecarpaccio med aioli, tangperler, asparges,
parmesan og spaed salat

Hovedretter

Grillstegt lammeryg med balsamicobagte
beder, grillede rodfrugter, sprad salat, kartoffel-
duchesse og lammefladesauce med kantareller
Kr. 225, -

Peberstegt velmarmoreret oksefilet med stegte
svampe, soufflé af grent, speed farverig salat,
kartofler og kraftig sauce / Kr. 195, -

Svinemgrbrad i baconsveb med fyld af luft-
torret parmaskinke og mozzarella, bagte rod-
frugter, spaede salater, kartofler og kraftig sauce
Kr. 185, -

Indbagt oksemearbrad med trgffelfars, mozza-
rellagratineret rodfrugtssoufflé, stegte svampe,
spred salat, kartofler og kraftig sauce / Kr. 235, -

Timianstegt kalveculotte med rodfrugtssoufflé,
syltede bagte redlag, sprade salater, kartofler
og kraftig sauce / Kr. 185, -

Langtidsstegt mer kalvefilet med broccoli/por-
re-terrine, stegte rodfrugter, timiankartofler,
spred salat og fledepebersauce / Kr. 195, -

Desserter

/bletrifli med knas, syltede beaer, vaniljecreme
og hevlet chokolade / Kr. 65,-

Hvid chokolademousse pa bund af makronknas,
lakridsstrejf, fladeskum og friske baer / Kr. 78,-

Cappuccino panna cotta med flegdeskum,
hovlet chokolade og friske baer / Kr. 75, -

Mango-/passionsmousse pa bastognebund
med friske baer og knas / Kr. 75, -

2-lags mousse af hvid og merk chokolade med
vaniljecreme, chokolade og beer / Kr. 80, -

Fyldte pandekager med appelsin- eller nougat-
mousse, ristede mandler og baer / Kr. 75,-

Sidst pa natten

Paleegsbraet med frikadeller og andet godt,
syltet garniture, bred og smar / Kr. 95,-

2 slags bagte taerter med arstidens salater,
dressing og grove baguetter / Kr. 95,-

Tapasfade med 5 charcuteri-godbidder og
syltet garniture, bred og smear / Kr. 120, -

Frikadeller med hjemmelavet kartoffelsalat,
syltet kal, bred og smer / Kr. 95, -

Levering

Priser geelder ved afhentning i Maribo. Ved levering tilleegges leveringsgebyr. Alle priser er inkl. moms.
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